HiW\beeVW\ouS”Se mit marinierfen
Himbeeren Limette-Griuntee"

ZUTATEN FUR 10 PERSONEN

Himbeermousse

250 g Himbeeren, 250 g Topfen/Quark, 250 ml Obers/Sahne
WIBERG Produkte: Vanillezucker Gourmet,

Zitronia Sun, AcetoPlus Zitrus-Frichte

Marinierte Himbeeren

20 ml Wasser, 400 g Himbeeren

WIBERG Produkte: Vanillezucker Gourmet,
Crema di Aceto Limette-Grintee

Vanille-Baiser

200 g EiweiB, 150 g Puderzucker, 150 g Kristallzucker fein,
WIBERG Produkte: Vanillezucker Gourmet,

Vanille Gourmet gemahlen, Zitronia Sun

Garnitur

Limettenchips, WIBERG Vanille
Gourmet Schote getrocknet

WIBERG

auf knusprigem Vanille-Baiser

ZUBEREITUNG

Himbeermousse
Alle Zutaten vermengen, fein purieren und durch ein Sieb
streichen. In eine iSi-Flasche fillen und schdumen.

Marinierte Himbeeren

Wasser mit etwas Vanillezucker Gourmet verrUhren und
Crema di Aceto Limette-Grintee hinzugeben. Himbeeren
damit marinieren.

Vanille-Baiser
Klassische Herstellung eines kaltgeschlagenen Baisers.
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