ZUTATEN FUR 10 PERSONEN

Gebratene Marrakesch-Garnele
10 Riesengarnelen ohne Schale
WIBERG Produkte: Sesam-Ol, Marrakesch Gewilrzzubereitung

SUB Saurer Glasnudelsalat

250 g Glasnudeln, 2 rote Paprika in Streifen
geschnitten, V2 gelbe Paprika in Streifen geschnitten,
2 grUne Paprika in Streifen geschnitten, 50 g Sprossen
WIBERG Produkte: 40 g Shiitake-Streifen,

200 ml BASIC Wok Sauce SUB Sauer, Wirzsauce N° 1,
Knoblauch Granulat, Meersalz Flocken, Sesam-Ol

Garnitur
frische Kresse, Wirzsauce N° 1

WIBERG

ZUBEREITUNG

Gebratene Marrakesch-Garnele
Garnelen vom Darm befreien und in Sesam-Ol glasig braten.
Vor dem Servieren mit Marrakesch kraftig abschmecken.

SUB Saurer Glasnudelsalat

Glasnudeln sowie Shiitake-Streifen getrennt voneinander

in heiBem Wasser ca. 30 Minuten einweichen. AnschlieBend beide
abseihen und mit Paprika-Streifen sowie Wok Sauce SUB Sauer
vermengen. Mit Wirzsauce N° 1, Knoblauch Granulat, Meersalz
Flocken und Sesam-Ol wirzig abschmecken und einige Stunden
marinieren. Vor dem Servieren die frischen Sprossen untermischen.
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